
LE TOUR DU MONDE DU  
CABERNET SAUVIGNON



LE CABERNET SAUVIGNON

 Le cabernet sauvignon appartient à la famille des 
carmenets, cépages bordelais qui doivent leur nom à 
leur couleur rouge (« carminium » en latin).

 Vieux cépage de Bordeaux, il est le fruit d’un 
croisement entre le Cabernet Franc et le Sauvignon 
Blanc.

 Existait jusqu’en dans les années 1970 sous le nom 
Menut dans le Sud ouest à Marcillac, menu pour la 
taille de ses baies

 Tardif, il donne des vins modérément riches en alcool.



cabernet-
sauvignon

Fréquence : le plus planté (r)

Ou ? Partout où il mûrit ! 
(France, Etats-Unis, Chili, 
Afrique du Sud, Australie, 
Italie…)

Climat

Tempéré à chaud

Caractéristiques :

- pellicule épaisse
- couleur soutenue
- tannins puissants
- forte acidité
- corps moyen 
- aromatique

Arômes fréquents :
- Fruits noirs frais ou confits : cassis, cerise 
noire, mûre, bourgeon de cassis
- Notes végétales : poivron, menthol, 
bourgeon de cassis
- Notes boisées (vanille, cèdre)

Vinification :

- Assemblage en Europe ou mono-
cépage plus dans le Nouveau Monde
- Elevage : en fûts pour les vins de garde 

Principaux types de vins :

- Vin rouge sec

Points clés :

- cépage tardif
- exige une bonne maturité
- vins structurés 
- associé à des vins de garde. 
- production importante de 
vins d’entrée de gamme



LE CABERNET SAUVIGNON DANS LE MONDE



Le Chili
Quelques chiffres

Superficie du Chili : 756 102 km²

Climat : très diversifié en raison de la longueur du pays ; méditerranéen dans la 
Vallée Centrale, marqué par l'influence fraîche de l'océan Pacifique (courant de 
Humboldt) et l'air froid descendant de la cordillère des Andes.

Le vignoble existe depuis le XVIème siècle avec les conquistadors, connu pour ses 
vins à volume et simples, renouveau fin 1980 grâce aux investisseurs, notamment 
Bordeaux qui introduisent le Cabernet Sauvignon

Superficie en Cabernet Sauvignon : Environ 40 000 hectares



L'Héritage Ochagavía : La Renaissance du Cabernet 
au Chili

Tout commence au milieu du XIXe siècle, vers 1851, lorsque de grands propriétaires comme Silvestre Ochagavía importent 
des plants nobles de Bordeaux pour moderniser le vignoble national. À cette époque, personne ne se doute que ces 
boutures deviendront les derniers témoins d'une viticulture mondiale en voie de disparition.
Le tournant majeur survient quelques décennies plus tard, lorsque le phylloxéra, ravage les vignobles européens. Grâce à ses 
barrières naturelles uniques, le désert d'Atacama au nord, la Cordillère des Andes à l'est, l'Océan Pacifique à l'ouest et les 
glaciers au sud, le Chili reste le seul grand pays viticole au monde à être totalement épargné. Cette immunité géographique a
permis au Cabernet Sauvignon chilien de conserver une caractéristique aujourd'hui rarissime : le "franc de pied". 



Les sous régions et 
leur production



Viu Manent -
Chili

Colchagua, 34ème parallèle, Sud de Santiago, chaud et tempéré
Viu Manent
254 hectares, fondé en 1935, d’abord négociant avant vigneron, très connu pour ses Cabernet Sauvignon style plus 
solaire
Classé 14 sur 50 dans le classement best wineries of the world 2025, 



Viu Manent – La Capilla Cochagua
Cabernet Sauvignon 2021

Appellation: DO Colchagua Valley 
Cépages : Cabernet Sauvignon
Terroirs : Sols volcaniques et alluviales 
Région : Central Valley 
Elevage : 14 mois dont 73 % dans des fûts 
de chêne français (9 % neufs), 25 % dans 
des foudres en chêne français non 
torréfiés, et 2 % dans des œufs en béton 

Profil aromatique : Cerise acide et la 
myrtille, s'accompagnent de notes subtiles 
de poivre rose. Structure équilibrée et des 
tannins fermes qui apportent tension et 
texture, tout en laissant une empreinte de 
saveurs noisettées en finale

Accords: Côtes de bœuf grillées et 
fromages affinés 

Alcool: 14 %Prix : 31,50€



La France
Quelques chiffres

Superficie de la France : 551 695 km² (France 
métropolitaine)

Climat : Très varié ; océanique tempéré dans son bastion 
de Bordeaux (favorable à une maturation lente), 
méditerranéen chaud dans le Languedoc et en Provence, 
et continental tempéré dans la Vallée de la Loire.

Superficie en Cabernet Sauvignon :Environ 56 000 
hectares.



L’ADN Bordelais : La Signature Génétique du Roi des Cépages

Contrairement aux légendes qui lui prêtaient des origines antiques, le Cabernet Sauvignon est un cépage relativement 
jeune. Né au XVIIe siècle dans le Sud-Ouest de la France, il est le fruit d'un croisement accidentel entre deux cépages 
très différents : le Cabernet Franc et le Sauvignon Blanc. C'est de cette union improbable qu'il tire son nom.

Sa reconnaissance commence au XVIIIe siècle, lorsque les grands domaines du Médoc identifient son potentiel 
exceptionnel sur les sols de graves.
Le célèbre Classement de 1855, ordonné par Napoléon III, consacre définitivement sa suprématie en plaçant les 
châteaux dominés par le Cabernet Sauvignon au sommet de la hiérarchie mondiale.

À la fin du XIXe siècle, l'histoire du Cabernet français bascule avec l'arrivée du phylloxéra. Ce puceron dévaste le 
vignoble, forçant les vignerons à arracher leurs vignes. Pour survivre, la France doit généraliser le greffage sur des 
racines américaines.



Le vignoble bordelais

Le Cabernet Sauvignon est l'un des piliers de la viticulture française avec une concentration historique à Bordeaux. 
 St Julien, 910 hectares, 19 vignerons



Château Branaire Ducru – St Julien 
Bordeaux

Propriété de Patrick Marotaux depuis 1980, président de 
l’Union des Grands Crus Classés 1855 de 2000 à 2008 et 
président de l’AOC St Julien de 2004 à 2017, référence à St 
Julien pour offrir des vins plus accessibles jeunes

60 hectares, graviers sur croupes et 65% de cabernet 
sauvignon en encépagement (merlot, petit verdot, cab. 
Franc)
65 cuves en gravité, 
unique dans les Grands Crus 
Classés 1855



Château Branaire Ducru – AOC Saint Julien 
2020

Appellation: Saint Julien
Cépages : 58% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 7% Petit Verdot et 3% 
Cabernet Franc
Terroirs : alluvions gravelo-silicieuses
Elevage : en barrique de chêne

Profil aromatique : Le bouquet, à la fois concentré et d'une classe folle, 
confirme, convoquant la violette, les baies noires mûres, le graphite et la 
touche fumée du merrain. Palais savoureux et ample dès l'entame, suave, 
tendre, charnu et en même temps d'une rare délicatesse, avec une finale 
élancée, d'une fraîcheur éclatante. À croquer.

Accords: magret de canard au miel, un rôti de bœuf aux cèpes, le bœuf in 
Portobello ou le célèbre gigot d'agneau de Pauillac.

Alcool: 13,5 %

Prix : 65€



L’Australie

Quelques chiffres

Superficie de l’Australie 7 692 024 km²

Climat : Très varié ; méditerranéen chaud dans les terres 
(Riverland), mais tempéré et frais dans les régions 
côtières prestigieuses (Coonawarra, Margaret River).

Superficie en Cabernet Sauvignon : 24 500 hectares 



Les sous régions et 
leur production



L’Héritage de James Busby : L’Introduction du 
Cabernet en Australie

Il est introduit en 1832 par James Busby, considéré comme le père de la viticulture australienne. Lors de son voyage en 
Europe, il collecte des boutures dans les plus grands domaines bordelais pour les implanter dans les jardins botaniques de 
Sydney, puis dans la Hunter Valley.
Le trésor des "Vieilles Vignes" Contrairement à l'Europe, l'Australie a été partiellement épargnée par le phylloxéra. Cela 
permet au pays de posséder aujourd'hui les plus vieilles vignes de Cabernet Sauvignon au monde encore en production, 
notamment dans la Barossa Valley (certaines parcelles datent de 1886).



Margaret River - Australie

Région viticole jeune, existe depuis 
1960, mais ambition forte, faire des 
vins de terroir
Juste sur la côte, la rivière Margaret 
est basse et plate, avec un climat 
méditerranéen modérément chaud 
maintenu frais par l’océan, qui 
entoure la région sur trois côtés. Son 
climat est idéal pour la culture de 
raisins de haute qualité.
Les sols anciens de Margaret River 
sont pauvres en nutriments et idéaux 
pour la culture de raisins de haute 
qualité. Elles sont principalement 
profondes et bien drainées,
Le cabernet sauvignon y est roi
Connu pour ses Bordeaux blend de 
renommées internationales,
20% des vins haut de gamme 
viennent de cette région



Vasse Felix Margaret 
River - Australie

Fondé en 1967, par Dr. Cullity avec une 
ambition simple, faire les meilleurs vins 
possibles, premiers vins en 1972, 
340 hectares, en bio depuis 2021

Premier vignoble de Margaret River

Le Cabernet y est roi avec un clone très 
ancien Hougthon, mais avec un assemblage 
de malbec planté dès 1972 pour rentrer dans 
l’assemblage des vins

Winemaker: Virginia Willcock régulièrement 
récompensé comme étant la winemaker de 
l’année en Australie,



Vasse Felix – Cabernet Sauvignon 2020
Margaret River  

Appellation: Margaret River
Cépages : 85% Cabernet Sauvignon, 13% Malbec, 1% Petit Verdot, 
1% Merlot 
Terroirs : Sols graveleux et limoneux 
Région : Western Australia
Elevage : 18 mois en fût de chêne français, dont 33% neufs 

Profil aromatique : nez complexe mêlant des arômes de fruits des 
bois, des nuances herbacées et de sous-bois, ainsi que des notes 
florales. Juteux, intense et délicieusement fruité, avec des tanins 
parfaitement fondus

Accords: Pâtes à la sauce tomate et basilic, Ragoût de champignons

Alcool: 14,5 %

Prix : 45€



L’Afrique du Sud

Quelques chiffres

Superficie du pays : 1 219 090 km²

Climat : Méditerranéen avec une influence océanique 
marqué par les vents de l'Antarctique (le Cape Doctor)

Superficie en Cabernet Sauvignon : 9 680 hectares (11,2% 
du vignoble total).



Les sous régions et 
leur production

Le Cabernet Sauvignon est principalement concentré dans le 
Coastal Region (Région Côtière).

Les "Autres régions" incluent des zones de gros volume comme 
Worcester et des zones de niche comme Constantia ou Walker Bay.



L'Héritage Bordelais au Pied des Montagnes de 
Stellenbosch

Introduit vers 1880, soit une trentaine d'années après son arrivée en Californie, ce cépage s'est immédiatement imposé 
grâce à l'influence des colons européens qui cherchaient à reproduire l'élégance des vins de la rive gauche bordelaise.
Son implantation s'est naturellement concentrée dans la région de Stellenbosch au pied la montagne Simonsberg. Ce terroir, 
caractérisé par ses sols de granit décomposé et son climat méditerranéen rafraîchi par les vents de l'Antarctique (Cape 
Doctor), offre des conditions idéales pour une maturation lente et équilibrée du raisin. Longtemps resté dans l'ombre des 
vins de coupage, le Cabernet Sauvignon sud-africain a connu une véritable révolution qualitative à partir des années 1990, 
avec la fin de l'Apartheid et l'ouverture du pays aux marchés mondiaux. Stellenbosch est souvent nommé le Bordeaux Sud 
Africain



Kanonkop Estate



Kanonkop Estate – Stellenbosch
Afrique du Sud

Kanonkop, un domaine familial depuis 4 génération, les plus mythiques et réputés d’Afrique du Sud, fondé au XXème siècle, 
a toujours eu une approche terroir plus que cépage. Kop colline et Kanon pour canon, il était coutume de tirer les canons 
pour annoncer l’arrivée des navires marchands.  
Premier vin en 1973, Paul Sauer, homme politique influent qui a beaucoup investi dans ce domaine.
95 hectares, pinotage 50% et cabernet sauvignon, 35% , élevage uniquement en chêne français (plus de 5000 barriques de 
225l), culture en bio et végan



Kanonkop Estate – Stellenbosch
Afrique du Sud



Cépages : 100% Cabernet Sauvignon
Terroirs : Granit décomposé 
Région : Simonsberg, Stellenbosch
Elevage : 24 mois dans des fûts de chêne français (50 % de fûts 
neufs et 50 % de fûts de second remplissage).

Profil aromatique : Un nez complexe aux arômes sombres de mûre, 
de cassis et de tabac, accompagnés de notes de cèdre et d'épices 
boisées. La bouche est souple et ample, avec une concentration de 
fruits noirs soutenue par des épices de chêne, des noix torréfiées et 
une pointe de fynbos frais (végétation locale). Les tannins sont 
fermes, mais bien structurés et intégrés.

Alcool: 14,83 %

Kanonkop Estate – Cabernet Sauvignon 2018
Stellenbosch

Prix : 54€



Quelques chiffres

Superficie de la Californie : 423 970 km² - 4ème

vignoble mondial

Climat : Méditerranéen à influence océanique

Superficie en Cabernet Sauvignon : 38 420 hectares

La Californie



Le Cabernet Sauvignon, aujourd'hui emblème de la viticulture américaine, puise ses racines dans un croisement naturel 
survenu au XVIIe siècle à Bordeaux entre le Cabernet Franc et le Sauvignon Blanc. Ce n'est qu'au milieu du XIXe siècle que ce
cépage traverse l'Atlantique pour s'implanter sur la côte Ouest.

Son introduction officielle en Californie débute vers 1852 avec Antoine Delmas, mais elle prend une ampleur déterminante 
en 1861 grâce à Agoston Haraszthy. Ce pionnier rapporte d'Europe des milliers de boutures, dont le Cabernet Sauvignon, 
qu'il plante d'abord à Sonoma. Rapidement, des vignerons visionnaires comprennent que le climat ensoleillé de la Napa 
Valley est idéal pour ce cépage, qui nécessite de la chaleur pour atteindre sa pleine maturité.

Le destin d'un cépage voyageur



Les sous régions et 
leur production



1976 :Le jugement de Paris

Le 24 mai 1976, une dégustation à l'aveugle est organisée à Paris par Steven Spurrier. Elle oppose les Grands Crus français
(Bordeaux et Bourgogne) aux vins de Californie (Napa Valley), jugés par un jury d'experts 100 % français.

À la stupéfaction générale, la Californie remporte la 1ère place dans les deux catégories :
Blanc (Chardonnay) : Château Montelena 1973
Rouge (Cabernet Sauvignon) : Stag’s Leap Wine Cellars 1973



Nappa Valley

Stag’s leap



Pine Ridge



Pine Ridge – Stag’s Leap -
Californie



Pine Ridge – Stag’s Leap -
Californie

Gary Andrus a fondé Pine Ridge Vineyards en 1978 après le 
jugement de Paris, il fait partie des pionners à investir la région. 
Impressionné par le paysage préservé et le potentiel d’une 
viticulture de classe mondiale, Andrus a planté du Cabernet 
Sauvignon sur une portion accidentée de ce qui est aujourd’hui le 
quartier de Stags Leap. 

 Stag’s leap, nom donné suite à une légende amérindienne, un 
cerf (stag) aurait sauté de la falaise pour échapper à des 
chasseurs dans la vallée

Pine Ridge supervise les vignobles de domaines dans cinq 
appellations principales, dont Stags Leap District, Howell Mountain, 
Oakville, Rutherford et Carneros. 

Vignoble bio



Pine Ridge – Cabernet Sauvignon 2019
Oakville et Rutherford

Prix : 93,60€

Appellation : Nappa Valley
Cépages : 88% Cabernet Sauvignon, 11% Merlot et 1% Petit Verdot
Terroirs : sols volcaniques 
Région : Californie 
Elevage : 18 mois en fût de chêne américain neuf (30%) et fût de 
chêne français usagés (70%)

Profil aromatique : un parfum intense de tarte aux myrtilles, 
accompagné d’une touche minérale de graphite et d’épices.
En bouche, généreux avec des tanins fermes en donnant une belle 
structure et puissance.

Accords : gigot d’agneau et moelleux au chocolat.

Alcool: 15%


