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«Les Vignes Oubliées», Languedoc: 2016, Blanc, (14°), tarif: 19 ,5€ 
Elevage Fut de Chêne (Bourgignon) 

Cépage Clairette, Roussane et Grenache Blanc 

Robe Jaune 

Nez Agrumes, Floral, Minéralité, Fleur Blanche 

Bouche Acidité, Matière Grasse, grillé 

Accord Poisson 

 

«Les Vignes Oubliées», Languedoc: 2016, Rouge, (14°), tarif: 15,5€ 
Elevage 20% en Demi-muids 

Cépage Cinsault, Syrah, Grenache 

Robe Grenat 

Nez Fruit Rouge (Cassis), Gourmand 

Bouche Gourmand & Fin, Portée par une vive acidité, Concentration 

Accord Viande Gouteuse (mais pas gibier) 

 

«Dern. états d’âme du Mas Julien», Terrasses: Année 2015, Rouge, (13,5°), tarif: 22€ 
Elevage Elevage en Barriques 

Cépage Syrah, Mourvèdre, Carignan, Grenache Noir 

Robe Violacé, rouge grenat 

Nez Fruits Noirs (Cassis, Mures), Epices, Anis & Réglisse,  

Bouche Belle matière avec pointe de fraicheur, astringence  

Accord Gibier à Plumes (Canard), Grillades du Boucher (Cotes de Bœuf) 

 

«Domaine de Montcalmès», Terrasses: 2015, Rouge, (14°), tarif: 26€ 
Elevage Elevage en Barriques de 1 à 2 Ans 

Cépage Syrah, Mourvèdre, Grenache 

Robe Pourpre 

Nez Fruits Rouges, Epices douces, Cuir et Boisé fin 

Bouche Attache franche, Bouche ample et soyeuse, Final Poivré 

Accord Riz de Veau, Pot au Feu 

 

«Mas Cal Demoura – L’infidèle», Terrasses: 2014, Rouge, (14°), tarif: 20€ 
Elevage 18 Mois en Fut de chêne 

Cépage Syrah, Mourvèdre, Grenache, Carignan, Cinsault 

Robe Pourpre 

Nez Fruits Noirs, Note de réglisse 

Bouche Belle équilibre entre finesse et structure, généreux et élégant 

Accord Gibiers, Civets, Sauté d’agneau, Fromage de Terroir 
 
 


