Effervescent ALSACE JURA LOIRE Montlouis Méthode traditionnelle
n ° Pinot Blanc [ Chardonnay ] Pomme, brioche, fruits secs, désaltérant
Riesling
Robe (Chardo) ) m] Vouvray Méthode traditionnelle
[Jlaune paille N G ) Pomme verte, coquille, vif, austére
[ Daune a reflets verts [ w ] Acidité, caractére
[_aune citron SO AT, ] [ Crémant de Loire ]
[ Paune Ambré/doré
[ Rose S BOURGOGNE CHAMPAGNE ,
[JRouge Monocépage Assemblage
o
MNT Chardonnay Chardonnay
¢ : : —> Agrumes, levure, fruits blancs, grillé, tendu, crayeux
v
A )
Intensité Aromatique au Nez Crémant de Bourgogne : proche du Champagne Pinot Noir
. | | | > BdB fin Fruits plus mars, rouges, plus rond, vineux
BdN vigoureux Y,
[ ] F.Blanches [ | Agrume [ ] F.Rouges [ Pinot Meuni ]
[ ] Brioché [ ] Pomme [_] Mineral inot Vieunier
Acdite | : : N SUD OUEST BORDEAUX
Pr(ission CO|2 | | R Sauvignon
v T T T ” y
Richesse Gaillac Muscadelle Cremén,t c!e BordcaLx
. : : : > Pache blanche Acidité bien fondue
Sucre pomme Ugni
¢ : : : > L Bulle mousseuse 7 Colombard
Impressions
Blanquette de Limoux
Pomme, fraicheur
Bulle mousseuse
RHONE SUD K 4
Crémant de Limoux
Chardonnay Fruits blancs, grillé,
brioché
Clairette d,e‘Dle \ )
Mousse légere
Fruits verts




